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Seit 1885 lokal, bodenständig, vielfältig. 

Bäcker Dick steht seit über 130 Jahren für qualitativ hochwertiges  
Bäckerhandwerk. Als lokal ansässiger Betrieb ist uns die persönliche  
Nähe zur Kundschaft wichtig. Genauso pflegen wir auch ein vielfältiges  
Brot- und Brötchenangebot.

Gleiches gilt auch für unser Sortiment im Konditoren-Handwerk.  
Dabei sind Ihren Wünschen und Vorstellungen kaum Grenzen gesetzt.

Ob individuelle Formen oder Farben, mit Foto oder ausgefallenen Ideen –  
Bäcker Dick wird eine Umsetzungsmöglichkeit finden.

Dieses Buch zeigt Ihnen den Weg vom Standart zum individuellen  
Ergebnis, mit Beispielen, Anregungen und Inspirationen.

Wir wünschen viel Spaß und Vorfreude.

 
Ihr Bäcker Dick
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INSPIRATION
Die ersten Schritte zur individuellen Torte sind  
Ihre Grundgedanken. Machen Sie sich im Vorfeld  
eine möglichst genaue Vorstellung von dem,  
was Sie sich wünschen. Wir helfen Ihnen mit  
Inspirationen...
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Hochzeitsherz aus Donauwelle
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GESCHMACK
Wenn sich Ihre Gedanken zu Formen, Farben,  
Dekorationen, Größe oder zu Personenzahlen  
entwickelt haben, ist der Geschmack wichtig. 
 
(Folgende Abbildungen zeigen Geschmacksrichtungen in ursprünglicher Beistellform „Rund“.  
Beistellform auch in praktischer eckiger Tablettform erhältlich)
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HERRNTORTE

Dunkler Bisquit,  dunkle Schokoladen-Mousse, abgeschmeckt mit Cointreau – kräftig im Geschmack! Eine Weincreme mit Marzipan-Schokoladenkuvertüre ummantelt, ist dieser Klassiker eine Köstlichkeit!

MOUSSE AU CHOCOLAT
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FRANKFURTER-KRANZ

Unser mit Krokant eingestreutes Spitzenerzeugnis ist ein Hochgenuss in Bisquit, Buttercreme und Preiselbeeren.

COINTREAU-TORTE

In Schokokuvertüre und Marzipan gehüllte Schokosahne-Torte, leichtem Cointreau und saftigem Nussbaiser. 
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GEBACKENER KÄSEKUCHEN

Der Käsekuchen, ganz klassisch mit Quark und Zitrone gebacken. 

GEBACKENER KÄSE MIT BEERENTELLER

Waldfrüchte und Käsekuchen – eine traumhafte Kombination!
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ERDBEERTORTE OBSTSALAT-TORTE

Unser saisonaler Klassiker aus Mürbeteig, frischen Erdbeeren, Bisquit und Vanille-Creme. Ähnlich der Erdbeertorte, ist die Obstsalattorte eine leckere Alternative, wenn man es „bunter“ mag!
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STACHELBEER-BAISER

Die süße und schaumige Baiser-Masse mit sauren Stachelbeeren abgestimmt – ein süß-sauer Geschmackserlebnis!

GEBACKENER APFELKUCHEN

Der klassische Apfelkuchen schmeckt zu jeder Jahreszeit – mit vielen Äpfel, Nüssen, eine Prise Zimt und Rosinen!
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SCHWARZWÄLDERKIRSCH-SAHNE HOLLÄNDERKIRSCH-SAHNE

Eine deutsche Torte, wie sie klassischer nicht sein könnte: Kirschwasser, feines Schokoladenbisquit, leckere Kirschen! Leichter Bisquit, Vanille-Sahne, Blätterteigfächer und leckere Kirschen!
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SAHNE-NUSS WALNUSS-SAHNE

Knackige Haselnüsse, kombiniert mit frischer Sahne und feinem Bisquit. Unwiderstehlich für Nuss-Fans! Wer Nuss mag, sollte auch unsere Kuppeltorte mit Marzipanmantel und Walnuss-Sahne probieren!
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KAFFEE-SAHNE FÄCHERTORTE

Diese Bisquit-Sahnetorte mit feinem Kaffee-Aroma und Marzipanstreifen schmeckt nicht nur Kaffee-Liebhabern! Die Fächertorte liegt auf einem Schokoboden, mit herrlicher Schokoladenbuttercreme und Schoko-Kuvertüre.
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EIERLIKEUR-SAHNE SANDDORN-CHAMPAGNER

Aromatisch, umrandet mit schmackhaftem Marmelade-Bisquit, unterlegt mit unserem beliebten Schoko-Muffin-Teig! Unsere Kombination aus Sanddorn-Sahne und Champagner-Sahne ist ein Meisterwerk für den festlichen Anlass!
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Pfirsich-Maracuja-Sahne ERDBEER-SAHNE

Ein Sahne-Klassiker mit Pfirsichspalten und saftigem Maracujaspiegel. Ein sainonaler Sahne-Klassiker mit frischen Erdbeeren.
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HIMBEER-SAHNE ORANGEN-SAHNE

Sahne-Klassiker mit dunklem Boden und Himbeerspiegel. Sahne-Klassiker mit dunklem Boden und frischen Orangen.
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KIBA-SAHNE BATIDA DE COCO-SAHNE

Der KiBa-Sahne ist eine Kreation unseres Konditors! Kirsch-Banane auf Schocko-Flakes-Boden in feinem Bisquit. Wer es exotischer mag, sollte die Batida-Sahne mit Kirschspiegel probieren! 
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SPEZIALKUCHEN

Sahne-Klassiker mit Quark und Mandarinchen. Kreation des Konditors: Himbeergeist, dunkler Bisquit, Preiselbeeren und Marzipandecke – unglaublich lecker!

KÄSE-SAHNE
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BEISPIELE
Welch inneren Werte eine festlich geschmückte  
Torte besitzen kann, erfahren Sie an den  
folgenden Beispielen. 
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Kindergeburtstag: Erdbeer-Sahne-Torte mit Marzipan überzogen, verziert mit bunten Streuseln und Zuckerfiguren.

Standesamt: Rechteckige Kirsch-Sahnetorte mit handgedrehten Rosen/-Rosenblättern und Handbeschriftung.

Kommunion: Erdbeer-Sahne oben, Schoko-Sahne mitte, Sahne-Nuss unten, umhüllt im Zuckermantel.
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Jubiläum: Schwarzwälder Kirsch mit Lebensmittelfarb-Digitaldruck (Fotodruck) auf Esspapier gedruckt!

Kindergeburtstag: Schoko-Sahnetorte mit Lebensmittelfarb-Digitaldruck (Fotodruck) auf Esspapier gedruckt.Standesamt: Quadrathischer Sahne-Nuss mit handgedrehten Rosen/-Rosenblättern und Handbeschriftung.

Kommunion: Erdbeer-Sahne-Torte mit Zucker-Rosen.
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